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KẾT LUẬN  

Thanh tra việc chấp hành các quy định của pháp luật về quản lý chất 

lượng, ATTP các cơ sở sản xuất, kinh doanh nông lâm thủy sản thực  

phẩm trên địa bàn tỉnh Quảng Ngãi - Cuộc 3 năm 2023 

 

 Thực hiện Quyết định số 165/QĐ-QLCL ngày 19/5/2023 của Chi cục 

trưởng Chi cục Quản lý chất lượng Nông lâm sản và thủy sản Quảng Ngãi thanh 

tra việc chấp hành các quy định của pháp luật về quản lý chất lượng, ATTP của 

các cơ sở sản xuất, kinh doanh nông lâm thủy sản thực phẩm trên địa bàn tỉnh 

Quảng Ngãi - Cuộc 3 năm 2023, Đoàn thanh tra chuyên ngành ATTP đã tiến 

hành thanh tra 30 cơ sở sản xuất kinh doanh thực phẩm nông lâm thủy sản trên 

địa bàn tỉnh. 

 Xét báo cáo kết quả thanh tra ngày 10/7/2023 của Trưởng đoàn thanh tra, 

Chi cục trưởng Chi cục Quản lý chất lượng Nông lâm sản và thủy sản Quảng 

Ngãi kết luận thanh tra như sau:  

 I. Khái quát chung: 

Đoàn thanh tra theo Quyết định thanh tra số 165/QĐ-QLCL ngày 

19/5/2023 của Chi cục trưởng Chi cục Quản lý chất lượng Nông lâm sản và thủy 

sản Quảng Ngãi (Chi cục) có nhiệm vụ thanh tra theo Điều 1 của Quyết định số 

165/QĐ-QLCL ngày 19/5/2023 đối với 30 cơ sở trên địa bàn các huyện, thị xã, 

thành phố trong tỉnh Quảng Ngãi.  

 II. Kết quả thanh tra, xác minh: 

 Đoàn đã tiến hành thanh tra điều kiện đảm bảo ATTP đối với 30/30 cơ sở 

(03 cơ sở đi vắng, 02 cơ sở nghỉ). Kết quả thanh tra: 18 cơ sở cơ bản đáp ứng 

các quy định của pháp luật, 07 cơ sở còn mắc lỗi và xử phạt với số tiền là 

9.750.000 đồng, cụ thể: 

1. Đối với các cơ sở:   

Cá bống sông Trà Anh Bảo (Chế biến cá bống); Trường Duyên (Chế 

biến chả cá); Tín Diệu (Chế biến chả cá); Cá bống Gia Thịnh (Chế biến cá 

bống); Doanh nghiệp tư nhân Hương Trầm (Thu mua, chế biến thủy sản); 

Phạm Hữu Hiền (Chế biến nước mắm, thủy sản khô); Văn Quy (Chế biến 

chả cá); Cơ sở chế biến cá bống Sông Trà Thiên Ấn (Chế biến cá bống).  

- Địa điểm sản xuất, kinh doanh: Kết cấu nhà xưởng, bố trí sản xuất, kinh 

doanh cơ bản đáp ứng theo quy định; 

- Quy trình sản xuất, kinh doanh: Tương đối đảm bảo phù hợp với quy 

trình truyền thống đang áp dụng; 
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- Trang thiết bị dụng cụ sản xuất, kinh doanh: Vật liệu và kết cấu phù hợp, 

dễ làm vệ sinh cơ bản đáp ứng theo quy định; 

- Hồ sơ truy xuất nguồn gốc và thu hồi sản phẩm: (Có 01/08 cơ sở ghi 

không đúng các nội dung bắt buộc trên nhãn hàng hóa);  

- Vệ sinh nhà xưởng, vệ sinh công nhân: Các cơ sở áp dụng quy trình vệ 

sinh nhà xưởng, vệ sinh công nhân phù hợp quy định; 

- Điều kiện bảo quản, phương tiện vận chuyển: Phù hợp để sơ chế, chế 

biến, đóng gói, bảo quản, vận chuyển sản phẩm, cơ bản đáp ứng theo quy định; 

 - Xử lý chất thải và nước thải: Cơ bản đáp ứng theo quy định; 

 - Lấy mẫu kiểm nghiệm: Không. 

2. Đối với các cơ sở:  

Chả cô Hạnh (Chế biến chả thịt); Cơm rang Hoàn Mỹ cơ sở 2 (Chế 

biến cơm rang); Nem chả Hạnh Hưng (Chế biến chả bò); Cơ sở sản xuất 

nem chả cô Hiệp (Chế biến chả thịt); Cơ sở sản xuất chả Hạnh (Chế biến 

nem, chả); Võ Thành Thuận (Sản xuất đường phèn); Cơ sở sản xuất cốm 

rang Hoàng Huy (Chế biến cốm rang); Nguyễn Thị Dung (Sản xuất đường 

phèn, đường phổi, đường kính trắng); Hai Miền  (Chế biến chả thịt); Trần 

Văn Hà (Chế biến măng chua, dưa chua); Huỳnh Thị Thúy Hằng (Chế biến 

chả); Chả lụa Tân Mỹ (Chế biến chả thịt) Cơ sở chế biến, mua bán thịt bò 

khô Mỹ Tuyền (Chế biến thịt bò khô); Trương Quốc Vương (Sản xuất 

đường phèn, đường phổi) Bùi Đồng (Sản xuất đường phèn); Tô Thị Thu 

Nguyệt (Chế biến chả thịt); Đinh Văn Minh (Sản xuất đậu khuôn). 

- Địa điểm sản xuất, kinh doanh: Kết cấu nhà xưởng, bố trí sản xuất, kinh 

doanh cơ bản đáp ứng theo quy định; 

- Quy trình sản xuất, kinh doanh: Tương đối đảm bảo phù hợp với quy 

trình truyền thống đang áp dụng; 

- Trang thiết bị dụng cụ sản xuất, kinh doanh: (Có 02/17 cơ sở sử dụng 

người tiếp xúc trực tiếp với thực phẩm mà không mang đầy đủ bảo hộ lao động 

theo quy định; Dụng cụ thu gom chất thải rắn không có nắp đậy theo quy định); 

- Hồ sơ truy xuất nguồn gốc và thu hồi sản phẩm: (Có 04/17 cơ sở ghi 

không đúng các nội dung bắt buộc trên nhãn hàng hóa);  

- Vệ sinh nhà xưởng, vệ sinh công nhân: Các cơ sở áp dụng quy trình vệ 

sinh nhà xưởng, vệ sinh công nhân phù hợp quy định; 

- Điều kiện bảo quản, phương tiện vận chuyển: Phù hợp để sơ chế, chế 

biến, đóng gói, bảo quản, vận chuyển sản phẩm, cơ bản đáp ứng theo quy định; 

 - Xử lý chất thải và nước thải: Cơ bản đáp ứng theo quy định; 

  - Lấy mẫu kiểm nghiệm: Không. 

III. Kết luận: 
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1. Có 18/25 cơ sở cơ bản đáp ứng các quy định của pháp luật về điều 

kiện đảm bảo ATTP trong quá trình sản xuất kinh doanh thực phẩm nông thủy 

sản. 

2. Có 07/25 cơ sở chưa đáp ứng các quy định của pháp luật về điều kiện 

đảm bảo ATTP trong quá trình sản xuất, kinh doanh thực phẩm nông thủy sản, 

có hành vi: Sử dụng người tiếp xúc trực tiếp với thực phẩm mà không mang 

đầy đủ bảo hộ lao động theo quy định; Ghi không đúng các nội dung bắt buộc 

trên nhãn hàng hóa; Dụng cụ thu gom chất thải rắn không có nắp đậy theo quy 

định. 

IV. Các biện pháp xử lý theo thẩm quyền đã áp dụng:  

Đã lập hồ sơ xử phạt vi phạm hành chính 07 cơ sở với tổng số tiền phạt 

9.750.000 đồng. 

 V. Những ý kiến còn khác nhau giữa các thành viên Đoàn thanh tra: 

Không 

 VI. Kiến nghị các biện pháp xử lý: 

 - Các cơ sở: Trường Duyên (Chế biến chả cá); Võ Thành Thuận (Sản xuất 

đường phèn); Hai Miền (Chế biến chả thịt); Huỳnh Thị Thúy Hằng (Chế biến 

chả); Trương Quốc Vương (Sản xuất đường phèn, đường phổi) nghiêm túc khắc 

phục hành vi vi phạm ghi không đúng các nội dung bắt buộc trên nhãn hàng hóa. 

 - Cơ sở: Cơ sở sản xuất chả Hạnh (Chế biến nem, chả) nghiêm túc khắc 

phục hành vi vi phạm dụng cụ thu gom chất thải rắn không có nắp đậy theo quy 

định. 

 - Cơ sở: Tô Thị Thu Nguyệt (Chế biến chả thịt) nghiêm túc khắc phục 

hành vi vi phạm sử dụng người tiếp xúc trực tiếp với thực phẩm mà không mang 

đầy đủ bảo hộ lao động theo quy định 

- Các cơ sở nêu trên báo cáo khắc phục những hành vi vi phạm bằng văn 

bản và gửi về Chi cục Quản lý chất lượng Nông lâm sản và thủy sản (qua Phòng 

Hành chính - Thanh tra) để theo dõi. Giao phòng Hành chính - Thanh tra đôn 

đốc theo dõi, kiểm tra, hướng dẫn việc khắc phục các hành vi vi phạm của cơ 

sở. 

 Trên đây là Kết luận thanh tra việc chấp hành các quy định của pháp luật 

về quản lý chất lượng, ATTP tại các cơ sở sản xuất, kinh doanh sản phẩm nông 

lâm thủy sản thực phẩm trên địa bàn tỉnh Quảng Ngãi - Cuộc 3 năm 2023. Đề 

nghị các cơ sở nghiêm túc thực hiện./. 

Nơi nhận: 
- Thanh tra tỉnh (b/c); 

- Sở Nông nghiệp và PTNT (b/c); 

- Thanh tra Sở; 

- Trang Thông tin điện tử Sở (để công khai);                                          

- Lãnh đạo Chi cục; 

- Các phòng thuộc Chi cục; 

- Các cơ sở được thanh tra; 

- Lưu: VT, HC-TT (tnhung). 

CHI CỤC TRƯỞNG 
 

 

 

 

 

Nguyễn Đức Bình 
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